Rengeteg ¢rvet tudunk
felsorakoztatni mellgtte: ¢l6szdr
is oleso, 80t Ignygdesen olesdbb,
mint barmelyik bolti valtozat.
Negm hagy maradandd ngomot,
ruhabdl Rimoshatd, sz6nyeggrol
(megszaradva) felporszivozhatd.
Nagyon j© mOka a Rgszitgse is,
¢s a picik is begsggithegingk, f0kgnt
a szingzegset ¢lvezik majd.
Barmilygn szin Rikgverhets, ngm
Rell mggmaradni a boltban
talalhatd arngalatoknal. Hasvet
atan meggmaradt tojasfestgkkel,
masRor tempgraval vagy sima
¢telfgsteRkel. Ngm mergez6
(maximum rossz az izg), ¢s
sgmmilyegn Raros angagot ngm
tartalmaz. Hit6ben sokaig
¢ltarthato.

Oromteli Rdzds jatekotl




€3y labasban beletegsszik az
dsszes hozzavaldt, majd
alaposan OsszgRgverjdR. Mi
ilygnkor szoktuk megszingzni
is. €zutan, folytonos
Ravargatas Rdozben f6zz0R
(Rb. 15 pere). €lginte
ragacsos ¢s darabos, dg ngm
Rell megijedni, a vegere
szepen Osszedll az ¢desz.

A RECEPT

. 20 dRg liszt

. 10 dkg s

. 2 RavgsRanal citromsav
vagy borkésav (hogy ng
pengszedjen meg)

. 1¢gv6 Ranal ¢tolaj

. 3dlviz

. ¢telfestek/tempera

1 vgggn mar ¢lgg ngh¢z
Regverni, inngn is Ighgt tudni,
hogy mar jo. t1a Rihilt, jol
atgydrjuk ¢s indulhat a moka.
Folidba csomagolva, vagy
Iggmentes dobozba zarva

hlitdben sokaig ¢lall.



